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         33CL 4.5
         25CL

Voorgerechten
CARPACCIO GERIJPTE HOLSTEIN

RUCOLA - PARMEZAAN 

AMBACHTELIJKE GARNAALKROKETTEN

2 STUKS - CITROEN - GEFRUITE PETERSELIE - BROOD 

AMBACHTELIJKE KAASKROKETTEN

2 STUKS - CITROEN - GEFRUITE PETERSELIE - BROOD 

TOMAAT BURRATA

BASILICUM - PANE CARASAU

GEROOKTE ZALM

PANE CARASAU - CITRUS - DILLE

CRUDO TONIJN

TATAKI - AVOCADO - TOMATEN WATER - PONZU

BISQUE NOORDZEEGARNALEN

CITRUSROUILLE - KOFFIEROOM

24

25

19

24

25

29

12

Juniors
AMBACHTELIJK GARNAALKROKETJE

1 STUK + FRIET 

AMBACHTELIJK KAASKROKETJE

1 STUK + FRIET 

KIPNUGGETS

FRIET 

SPAGHETTI BOLOGNAISE

GERASPTE EMMENTALER

GEBRADEN KIPPENDIJ

FRIET 

19.5

17

15

18

19
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Hoofdgerechten
TOMATE CREVETTES

ROMEINSE SLA - BASILICUM - FRIET 

CAESAR SALADE

ANSJOVIS - PARMEZAAN - BROOD 

SALADE TOMAAT BURRATA

PANE CARASAU - BASILICUM - BROOD 

SALADE NICOISE

VERSE TONIJN - RODE UI - BOONTJES - KRIELAARDAPPEL - MOSTERDDRESSING - BROOD

SALADE AMBACHTELIJKE GARNAALKROKET

2 STUKS - FRIET 

3 STUKS - FRIET

SALADE AMBACHTELIJKE KAASKROKET

2 STUKS - FRIET

3 STUKS - FRIET 

STEAK TARTAAR BELGISCH WITBLAUW

GEPICKLEDE SJALOT - MOSTERDZAAD - FRIET  

FILET PUR TXOGITXU

FRIET 

ENTRECÔTE HOLSTEIN

FRIET 

VOL AU VENT

FRIET 

GEROOSTERDE HOEVEKIP

FRIET 

SLIPTONG MEUNIÈRE

3 STUKS - BOTERSAUS - FRIET  

ZEEBAARS

GROENE ASPERGES - TOMAAT - BASILICUM -  BEURRE BLANC - KRIELTJES

POMME À L’OSTENDAISE 

NOORDZEEGARNALEN - PREI - KERVEL

PASTA VAN DE MAAND

37.5

26.5

28.5

33

30

38

23

30

26

42

 

39.5

VOOR EEN OPTIMALE BELEVING EN VLOTTE SERVICE VRAGEN WE OM DE KEUZE PER TAFEL TE BEPERKEN TOT 4 GERECHTEN.

26

25

38.5 

 

37

38

 

25
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VOOR EEN OPTIMALE BELEVING EN VLOTTE SERVICE VRAGEN WE OM DE KEUZE PER TAFEL TE BEPERKEN TOT 4 GERECHTEN.

Sides
AARDAPPELMOUSSELINE 

EXTRA FRIET

EXTRA BROOD 

VEGGIES

GEGRILDE SLAHARTEN

TOMATENSALADE 

GEMENGDE SALADE 

BLOEMKOOL ASIAN STYLE 

GEGRILDE GROENE ASPERGE - BASILICUM

GEPOFTE KERSTOMAAT - TIJM - ROZEMARIJN

APPELMOES 

SAUS

PEPERSAUS 

CHAMPIGNONSAUS 

BEARNAISE

Chef’s Harshit’s choice
Maak kennis met onze chef Harshit Gupta!
Chef Harshit komt uit New Delhi, waar zijn liefde voor de horeca begon in het restaurant van zijn vader, 
meneer Shiv Kumar Gupta. Na zijn studie hotelschool deed hij ervaring op in gerenommeerde hotels 
van Indië tot Qatar en Dubai.  
 
Als chef van HOLE19 , Royal Golf Club Oudenaarde, deelt hij zijn passie en creativiteit met trots door 
middel van drie bijzondere gerechten op ons menu. Geniet! 

TIKKA MASALA

NAAN - PAPADAM - BASMATI RIJST 

BUTTER CHICKEN

NAAN - CHUTNEY - BASMATI RIJST

GOA SCAMPI CURRY

BASMATI RIJST

WITTE WIJN : Leth Veltliner Klassik 2023 

RODE WIJN : Stellenrust Estate “Cornerstone Pinotage” 

BIER : Ename Pater of Roman Blanche

4.5

4

2.5

4.5

4.5

4.5

7

7

7

3.5

3.5

3.5

3.5

28

28

29.5

ALLERGIEËN OF INTOLERANTIES? VRAAG GERUST NAAR ONZE ALLERGENENKAART.

26

25

38.5 

 

37

38

 

25
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INTERESSE IN GOLF? 
START NU

VERBETER ONZE
RANKING:

Openingsuren Keuken
Lente Zomer 2026

WOENSDAG T/M ZONDAG 

12H00 - 14H30

17H45 - 21H15


