
 
 

  
 

Apero 

 

Glas Huischampagne | 12.0 

Glas Cava | 7.00 

Glas Huiswijn | 6.00 

Kir [Witte wijn] | 7.00 

Kir Royal [Champagne] | 13.5 

Martini Bianco / Rosso [10 cl] | 7.0 

Vermouth Del Professore Rood [10 cl] | 11.0 

Vermouth Del Professore Wit [10 cl] | 11.0 

Picon witte wijn | 12.5 
[Picon Amer – Witte wijn – Cointreau] 

Porto wit / rood | 7.00 

Aperol spritz | 12.0 

[Aperol – Cava – Soda] 

Ricard | 7.00 

Bacardi Carta Blancha | 8.00 

Bacardi Carta Oro | 8.00 

Absolut Vodka | 8.00 

Campari | 8.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cocktails 

 

Negroni | 14.0 
[Del professore – Campari – Gin] 

Margarita| 14.0 
[Tequilla – Cointreau – Limoen] 

Americano | 13.0 
[Del professore – Campari – Soda] 

Daiquiri| 14.0 
[Rum – Suikersiroop – Limoen] 

Cocktail Maison| 15.0 

[Goudlikeur – Gin – Limoen – Suikersiroop – Soda] 

Dark & Stormy | 14.0 
[Carta Negra – Ginger Beer – Limoen] 

 

 

Gins 

Nona gin / Nona Spritz | 8.5 

Gin Filliers Dry ‘28’ | 11.5 

Gin Mare | 12.0 

Bulldog | 11.5 

Hendrick’s | 11.0 

Copperhead Gin | 12.0 
Wordt standaard geserveerd met bijpassende Fever Tree tonic: + 4.50 

 

 

 

 

 

 

 



    
 

 
Gelieve u te beperken tot maximum 4 gerechten per gang per tafel. 

 
1 Gluten | 2 Schaaldieren | 3 ei | 4 Vis | 5 Pinda’s | 6 Soja | 7 Lactose | 8 Noten | 9 Selderij | 10 Mosterd | 11 Sesamzaad | 12 Lupin | 13 Zwaveldioxcide | 14 Weekdieren 

Voorgerechten 

 

Verse dagsoep (1) 

Brood | 6.5 

Ambachtelijke garnaalkroketten (1, 2, 3, 7, 10) 
2 stuks – Brood | 21.5 

3 stuks – Friet | 28.5 

Ambachtelijke kaaskroketten (1, 3, 7, 10) 

 2 stuks  - Brood | 18.5 

3 stuks – Friet | 25.5 

Hara Ohara Kebab (1, 7, 8) 

Muntchutney | 19.5 

Carpaccio van dunne lende (1, 7, 8, 13) 
Gerookt | Belgisch Witblauw 

Rucola – Parmezaan –  Brood 

VG | 22.5 

HG | 28.5 

Foie van ganzenlever (1, 3, 7, 9) 

Vijg – Speculoos  

Duo van compotes – Brioche  | 28.5 

 

 

Pasta 

Ravioli van pompoen (1, 3, 7, 8, 9) 

Esdoornsiroop – Courgette – Wortel  | 23.0 

Spaghetti Bolognaise (1, 3, 7, 9) 
Groot |18.0 

Klein | 15.5 

 

Juniors 

Ambachtelijk garnaalkroket (1, 2, 3, 7, 10) 
Slaatje – frietjes | 16.0 

Ambachtelijk kaaskroketje (1, 3, 7, 10) 
Slaatje – frietjes | 15.0 

Gegrilde kip (1) 
Slaatje – Appelmoes – frietjes | 15.0 

 

Hoofdgerechten 

 

Filet Pur (1, 3, 7, 10) 

Friet – Warme groenten | 36.0 

Lamskroon met kruidenkorst (1, 3, 7, 8) 

Rodewijnsaus – Pastinaak – Spruitjes 

Kroketten | 38.5 

 

Vol-au-vent van Belgische buitenlopers (1, 3, 7, 9, 10) 
Friet – Slaatje | 26.5 

Steak Tartaar van Belgisch Witblauw (1, 3, 10) 
Friet  – Slaatje | 27.0 

Tikka Masala (1, 3, 7, 10) 
Naan – Papadam – Basmati Rijst | 27.0 

Huisbereide stoverij (1, 3, 7, 8, 10) 
Friet  – Witloofsalade | 26.5 

 

Salade warme geitenkaas (1, 7, 8, 10) 

Honing – Pecannoten – Brood | 25.0 

 

Slibtongen Meunière (3st) (1, 3, 4, 10) 
Witte botersaus – Friet – Warme groenten | 37.0 

Op vel gebakken Zalm (1, 3, 4, 7, 10) 
Aardappelpuree – Béarnaise – Gelakte Paksoi| 29.5 

 

 

 

 

 

Supplementen 
Supplement saus | 3.0 

Supplement Brood | 2.5 

Supplement extra Friet/Kroket | 3.5 

Supplement extra salade | 3.0 

 


